Ogtoszenie powigzane:
Ogtoszenie nr 90297-2013 z dnia 2013-05-27 r. Ogtoszenie o zamdwieniu - Brodnica
1. Swiadczenie kompleksowych ustug cateringowych w zakresie dostawy catodziennych positkéw dla pacjentéw,
dystrybucja w naczyniach jednorazowego uzytku, odbiér naczyn jednorazowego uzytku po spozyciu positku do
unieszkodliwienia oraz...
Termin sktadania ofert: 2013-06-10

Numer ogtoszenia: 105239 - 2013; data zamieszczenia: 10.06.2013

OGLOSZENIE O ZMIANIE OGLOSZENIA

Ogloszenie dotyczy: Ogtoszenia o zamoéwieniu.

Informacje o zmienianym ogtoszeniu: 90297 - 2013 data 27.05.2013 r.

SEKCJA |I: ZAMAWIAJACY

Zespot Opieki Zdrowotnej w Brodnicy, ul. Wiejska 9, 87-300 Brodnica, woj. kujawsko-pomorskie, tel. 56 64148
88, fax. 56 49 829 96.

SEKCJA 1I: ZMIANY W OGt OSZENIU

I.1) Tekst, ktéry nalezy zmienié:
Miejsce, w ktérym znajduje sie zmieniany tekst: 11.1.1).
W ogloszeniu jest: Swiadczenie kompleksowych ustug cateringowych w zakresie dostawy catodziennych
positkow dla pacjentéw, dystrybucja w naczyniach jednorazowego uzytku, odbiér naczyh jednorazowego uzytku
po spozyciu positku do unieszkodliwienia oraz odbioru resztek zywnosciowych ze Szpitala Zespotu Opieki
Zdrowotnej w Brodnicy.
W ogtoszeniu powinno byé: Swiadczenie kompleksowych ustug cateringowych dla pacjentéw Szpitala
Zespotu Opieki Zdrowotnej w Brodnicy..
Miejsce, w ktérym znajduje sie zmieniany tekst: 11.1.4).
W ogtoszeniu jest: 1. Swiadczenie kompleksowych ustug cateringowych w zakresie dostawy catodziennych
positkéw dla pacjentéw, dystrybucja w naczyniach jednorazowego uzytku, odbidér naczynh jednorazowego uzytku
po spozyciu positku do unieszkodliwienia oraz odbioru resztek zywnosciowych ze Szpitala Zespotu Opieki
Zdrowotnej w Brodnicy, zgodnie z zaleceniami Gtéwnego Inspektora Sanitarnego i Instytutu Zywnosci i Zywienia
w sprawie norm wyzywienia i zywienia jakie obowigzujg w zamknietych zaktadach zywienia zbiorowego oraz
zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenhstwie Zywnosci i zywienia (Dz.U. Nr 171, poz. 1225).
2. Swiadczenia ustug cateringowych, tj. dostawa wiasnym transportem w pojemnikach termoizolacyjnych na
wskazane w umowie miejsca (kuchenki oddziatowe) dla pacjentéw Zamawiajgcego, dostarczenie naczyn i
sztucédw jednorazowego uzytku do wymienionych wyzej kuchenek, odbiér zebranych po positku naczyn i
sztuccodw jednorazowego uzytku do unieszkodliwieni oraz odbidr resztek zywnosciowych ze Szpitala. 3.
Wykonawca zobowigzany jest wykonywac przedmiot umowy, o ktérym mowa w pkt 1, nieprzerwanie przez caty
czas trwania umowy co oznacza zapewnienie catodziennego wyzywienia przez wszystkie dni tygodnia bez
wzgledu na to czy s to dni wolne od pracy. Szpital w Brodnicy posiada 6 kuchenek oddziatowych do ktérych
Wykonawca bedzie dostarczat w termosach positki dla pacjentéw, naczynia i sztuéce jednorazowego uzytku, a

odbierat bedzie puste termosy, naczynia i sztuéce jednorazowego uzytku po positku oraz resztki zywnosciowe



do unieszkodliwienia. Zestawienie kuchenek: 1. Oddziat Anestezjologii i Intensywnej Terapii 2. Oddziat
Potozniczo - Ginekologiczny z Pododdziatem Neonatologicznym 3. Oddziat Wewnetrzny z Salg Intensywnego
Nadzoru Kardiologicznego 4. Oddziat Dzieciecy 5. Oddziat Chirurgii Ogélnej z Pododdziatem Urazowo -
Ortopedycznym 6. Zaktad Pielegnacyjno - Opiekunczy Przewidywana ilos¢ positkéw sktadajacych sie na
catodzienne wyzywienie dotyczace 12 miesiecy wynosi okoto: Sniadania, Obiady, Kolacje - w ilo$ci 44 000
osobodni || Sniadania, Podwieczorki - w iloéci 27 500 porgii Il Kolacje - w ilosci 3 500 porcji Podana przez
Zamawiajgcego przewidywana ilos¢ positkéw bedacych przedmiotem niniejszego postepowania przetargowego
jest wyliczone w sposéb szacunkowy i w trakcie realizacji przedmiotowej umowy moze ulec zmianie
(zmniejszeniu lub zwiekszeniu) w zaleznosci od biezagcych rzeczywistych potrzeb Zamawiajacego zwigzanych z
iloscig hospitalizowanych pacjentéw oraz zawartymi umowami z Narodowym Funduszem Zdrowia. Oznaczenie
wg. Wspodlnego Stownika Zaméwien Publicznych kod CPV: 55.32.10.00-6 ustuga przygotowywania positkow
55.52.00.00-1 ustuga dostarczania positkdw Ustugi o charakterze niepriorytetowym (zatacznik nr 2 w
Rozporzadzeniu Prezesa Rady Ministrow z dnia 28 stycznia 2010 r. w sprawie wykazu ustug o charakterze
priorytetowym i niepriorytetowym (Dz. U. 2010.12.68). 4. Dostarczanie positkéw odbywac¢ sie bedzie z
uwzglednieniem diet stosowanych w Szpitalu. Zywienie chorych obejmuje nastepujace diety i dodatki: petna,
tatwostrawna, tatwostrawna bogatobiatkowa, fatwostrawna niskobiatkowa, tatwostrawna z ograniczeniem
tluszczu, o kontrolowanej zawartosci kwaséw ttuszczowych, z ograniczeniem fatwo przyswajalnych
weglowodandw, niskoenergetyczna, wysokoenergetyczna, z ograniczeniem substancji pobudzajacych
wydzielanie soku zotadkowego, bezmleczna / bezlaktozowa, nisko solna, bogatoresztkowa, tatwo strawna o
zmiennej konsystencji: ptynna, ptynna miksowana do zywienia przez: sonde / PEG / gastr. papkowa / mielona,
diety specjalne: bezglutenowa, wegetarianska, diety chirurgiczne, kleik + suchary, kisiel, zupa ryzowa, diety
inne opracowane wg zalecen lekarza, Dzieci od 1 roku zycia do 3 lat - 1/2 porcji - 50% stawki zywieniowe;.
Positki przystugujgce pacjentom w zaleznosci od przybycia pacjenta na oddziat: przyjscie pacjenta do godz.
6;00 - sniadanie + obiad + kolacja przyjscie pacjenta do godz. 10;00 - obiad + kolacja przyjscie pacjenta w
godz. 10;00 + 15;00 - kolacja w dniu wypisu pacjenta ze szpitala - Sniadanie + obiad 5. Wymaganie
dostarczanie positkéw w godzinach: Sniadanie, II Sniadanie od 7:00 do 7:30 Obiad, Podwieczorek, Kolacja, 11
Kolacja od 12:30 do 13:00 Podany opis przedmiotu zaméwienia zostat szczegdétowo przedstawiony i opisany
poprzez zapisy SIWZ wraz z zatgcznikami, fgcznie z przygotowanym projektem umowy. Obowigzkiem oferenta
jest zapoznanie sie z SIWZ, zatgcznikami oraz uzyskaé wszelkie informacije konieczne do prawidiowego
przygotowania oferty. W celu realizacji postanowien niniejszego postepowania przetargowego mozna ogladaé
pomieszczenia, w ktdrych przekazywane beda dostarczane positki w wyznaczonych godzinach. 111.1
OBOWIAZKI WYKONAWCY: 1. Przygotowanie positkow dla pacjentéw z uwzglednieniem diet
specjalistycznych oraz z bezwzgledng realizacjg zarzadzen i zalecen Gidwnego Inspektora Sanitarnego i
Instytutu Zywnosci i Zywienia w sprawie norm wyzywienia i zywienia, jakie obowigzujg w zamknietych
zakfadach zywienia zbiorowego oraz zgodnie z Ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywno$ci i
zywienia (Dz.U. Nr 171, poz. 1225). 2. Sporzadzanie jadtospiséw dekadowych dla wszystkich diet w Szpitalu
wraz z gramaturg oraz obliczong wartoscig odzywcza (K.B.T.W) wszystkich potraw przedstawione do
akceptacji osobie wyznaczonej przez Zamawiajacego z 7-dniowym wyprzedzeniem. Gramature oraz wartos¢
odzywczg (K.B.T.W) nalezy obliczy¢ na 1 osobe na 1 dzier dla danej diety. Wymagane normy kcal: 2200-2400
kcal, biatka powyzej 12% zapotrzebowania, ttuszcze do 30% zapotrzebowania, pozostate weglowodany.
Jadtospis powinien by¢ zgodny z normami zywieniowymi dla chorych dorostych i dzieci w szpitalach oraz

zawiera¢ w catodziennych racjach pokarmowych ilosci produktdéw zalecanych przez Instytut Zywienia i Zywno$ci



(podstawy naukowe Zzywienia w szpitalach Wyd. 1ZZ, Warszawa 2001 r.). 3. Zamawiajacy zastrzega sobie
mozliwos¢ zastosowania diety indywidualnej, zalecanej przez lekarza. Koszt diety indywidualnej zostanie
ustalony miedzy stronami po przedstawieniu kalkulacji przez Wykonawce w momencie wprowadzenia diety. 4.
Stosowane w Szpitalu diety moga podlega¢ kombinacji pod wzgledem konsystencii positkéw oraz
modyfikowane pod wzgledem: tluszczu, biatka, btonnika i sktadnikéw mineralnych. 5. Zamawiajacy dopuszcza
mozliwo$¢ zmian w realizacji jadtospisu przez Wykonawce z tzw. (przyczyn obiektywnych), pod warunkiem
zachowania przez Wykonawce proporciji oferowanych cen. 6. Positki catodobowe muszg sie sktadac z
Sniadania: zupa mleczna, pieczywo, masto, dodatek do pieczywa, kawa zbozowa z mlekiem lub inny napdj (
herbata, kakao ); Sniadanie II: dotyczy diet cukrzycowych, ubogo energetycznych, bogato biatkowych, przez
zgtebnik; Obiad: dwudaniowy z dodatkiem jarzyn i kompotu; Podwieczorek: dotyczy diet cukrzycowych, ubogo
energetycznych, bogato biatkowych, przez zgtebnik; Kolacja: ( w przypadku kolacji suchej ) pieczywo z mastem
i dodatkiem do pieczywa, herbata; ( w przypadku kolacji goracej ) pieczywo z mastem, herbata; Kolacja II:
dotyczy cukrzycy - 6 positkdw, ptynno - odzywczej, przez zgtebnik; Suchary i herbata obowigzujg do kazdego
positku sktadajacego sie z diety kleikowej; Wykonawca nie bedzie stosowat w jakiejkolwiek postaci: parowek i
mortadeli, wyrobow pasztetowej i pasztetéw, gotowych produktéw oraz produktow typu instant. 7. Posikki
obejmuja: sniadanie, obiad i kolacje, a w przypadku diet cukrzycowych i innych specjalnych wymagajacych
dodatkowych positkdw obejmuja: | $niadanie, 1l $niadanie, obiad, podwieczorek, kolacje i Il kolacje. 8.
Przygotowanie positkdw z artykutéw zakupionych przez Wykonawce z uwzglednieniem zalecen dietetycznych. 9.
Zakup i transport produktéw spozywczych, bedacych podstawg positkdw powinien odbywaé sie w sposéb
gwarantujacy swiezos¢ i bezpieczenstwo sanitarno - higieniczne przygotowywanych dan. 10.Wykonawca
pobiera i przechowuje prébki dostarczonych positkéw, w specjalnie przeznaczonych do tego lodéwkach, przez
okres 72 godz. od uptywu dnia dostawy. Pobér i przechowywanie probek nastepuje zgodnie z wymogami
Rozporzadzenia Ministra Zdrowia, z dnia 17 kwietnia 2007r. w sprawie pobierania i przechowywania prébek
zywno$ci przez zakfady zywienia zbiorowego typu zamknietego (Dz. U. z 2007 r. Nr 80 poz. 545). Probki
kontrolne positkow przechowywane sg u Wykonawcy. 11.Przygotowywanie positkdw na podstawie pisemnych
zamowien wykonanych przez osobe upowazniong przez Zamawiajgcego co do ilosci i jakosci uwzgledniajac
rotacje pacjentéw (nieplanowany wypis, przepustki oraz zgony i zmiany diet oraz modyfikacje w dniu realizaciji
zaméwienia). 12.Przygotowywanie dla pacjentéw positkdw o charakterze swigtecznym z uwzglednieniem
tradycyjnych potraw w okresie: Srody Popielcowej, Wielkiego Piatku, Wielkanocy, Wigili Swiat Bozego
Narodzenia oraz innych swiat, z uwzglednieniem dodatkéw cukierniczych. 13.Prowadzenie ewidenciji
wydawanych positkéw z podziatem na oddziaty potwierdzonej kazdorazowo imiennie przez upowaznione osoby
odbierajgce positki. 14.Przestrzeganie procedur higienicznych dotyczacych higieny rak, srodkéw transportu,
urzadzen i sprzetu oraz stosowania preparatéw myjacych i dezynfekujacych dopuszczalnych do stosowania w
kontakcie z zywnoscia. 15.Dostarczanie positkéw i napojow oraz odbidr resztek zywieniowych winno sie
odbywac w przeznaczonych do tego celu pojemnikach zabezpieczajgcych positki przed wylaniem lub
schtodzeniem, resztek zywnosciowych przed wylaniem, naczyh i sztuccéw jednorazowego uzytku po positkach
w odpowiednich workach, spetniajgcych wymogi sanitarno-epidemiologiczne. 16.Wiascicielem pojemnikéw oraz
naczyn i sztuécow jednorazowego uzytku w ilosci zapewniajacej ptynne i sprawne dostarczanie positkow i
napojow, workéw na odbiér naczyn i sztuécow jednorazowego uzytku po positkach oraz pojemnikéw na odbior
resztek na wszystkie oddziaty jest Wykonawca. 17.Do Wykonawcy nalezy mycie i wyparzanie pojemnikow, w
ktorych transportowana jest zywnos$¢, napoje i resztki. Pojemniki nie podlegajg wstepnemu myciu w kuchenkach

oddziatowych. 18.Utrzymanie ptynnosci wydawania positkdw na wypadek nieprzewidzianych sytuacji awarii,



trudnosci personalnych, itp. 19.Positki muszg zapewnia¢ urozmaicenie pod wzgledem ich sktadu oraz
atrakcyjnos¢ sensoryczng z uwzglednieniem smaku, zapachu, kolorystyki, niepowtarzalno$¢ potraw przez okres
10 dni, musza charakteryzowac sie wysokg jakoscia, przygotowane i transportowane w higienicznych
warunkach, pojemniki muszg by¢ szczelnie zamkniete, aby nie wylewaty sie z nich dania ptynne i utrzymywaty
odpowiednig temperature w miejscach dostarczenia positkéw: zupa min. 75 °C, drugie danie min. 65 °C, napoje
gorgce min. 80 °C, napoje zimne 4 + 14 °C, satatki i surowki 4 + 8 °C. 20.Wykonawca zobowigzany jest
dostarczy¢ na wiasny koszt termometr zanurzeniowy do pomiaru temperatury dostarczonych positkéw,
uwzgledniony w skalkulowanej cenie positkdw, do dyspozycji osoby nadzorujgcej realizacje przedmiotu
zaméwienia ze strony Zamawiajgcego. 21.Wymagania dotyczace jakosci positkéw: a) wykorzystanie produktow
wysokiej jakosci o odpowiedniej wartosci odzywczej, b) urozmaicenie positkéw zywnosciowych ze szczegdinym
uwzglednieniem sezonowosci dostepnych na rynku swiezych produktéw, szczegdlnie owocow i warzyw, c)
przestrzeganie gramatury poszczegoélnych porcji zywnosciowych zalecanych przez dietetyka (kazda
dostarczona porcja musi by¢ taka sama pod wzgledem ilosci i grubosci plastrow, np. wedliny, sera oraz
wszelkiego rodzaju porcji miesnych). 22.Przygotowanie positkdw odbywac sie bedzie w pomieszczeniach
znajdujgcych sie w dyspozyciji Wykonawcy i przy pomocy urzgdzen znajdujacych sie w jego dyspozycji (Kuchnia
Wykonawcy) oraz musi posiadac¢ stosowne zezwolenie Powiatowe] Inspekciji Sanitarnej. 23.Wykonawca
dostarczat bedzie positki i odbierat naczynia i sztuéce po positkach oraz resztki zywnosciowe do
unieszkodliwiania wtasnym transportem na ktéry musi posiada¢ stosowne zezwolenie Parnstwowej Inspekcji
Sanitarnej. 24.Wykonawca zobowigzany jest do prowadzenia petnej dokumentacji umozliwiajgcej kontrole przez
Zamawiajgcego w zakresie; ilosci wydawanych positkdw oraz jadtospiséw dziennych wg poszczegolnych diet,
kalorycznos¢ positkow, zastosowanych gramatur zywnosciowych, wartosci odzywczych, 25.Umozliwienie
cztonkom komisji do oceny jakosci ustugi, dokonywanie biezacej organoleptycznej oceny jakosci podawanych
positkéw, kontroli wagi positkéw (czy sg zgodne z jadtospisem dekadowym), a zespotowi ds. zakazen
szpitalnych umozliwienie kontroli pod wzgledem sanitarno-epidemiologicznym. Obowigzkiem Wykonawcy jest
wskazanie miejsca przygotowania positkow (zastrzega sie prawo dla komisji przetargowej do wizytacji miejsc i
pomieszczen wskazanych przez Wykonawce). 26.Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za szkody wyrzadzone
osobom trzecim w zwigzku z realizacjg zamowienia. 27.Wykonawca zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. Nr 171, poz. 1225) musi spetnia¢ wymagania okreslone
przepisami wdrozenia i stosowania zasad systemu HACCP. 28.Wykonawca zobowigzany jest do wykonania
przedmiotu zaméwienia samodzielnie. Zamawiajgcy dopuszcza mozliwosci realizacji zadania przez
podwykonawcéw, ale tylko w uzgodnieniu i za zgodg Zamawiajgcego. 111.2 OBOWIAZKI ZAMAWIAJACEGO:
1. Zaptata wynagrodzenia za wykonanie ustugi cateringowej zgodnie z opisem przedmiotu zamowienia. 2.
Sktadanie zamowieh positkbw wykonywane bedzie w nastepujacy sposéb: Dzienng liczbe rodzajow positkow
oraz rodzajow diet Zamawiajacy bedzie okreslat do godz. 14:00 dnia poprzedzajgcego dostawe z mozliwoscig
korekty (+/-) w dniu dostawy na koszt Wykonawcy przez wyznaczonego przedstawiciela szpitala z podaniem
imienia i nazwiska drogq telefoniczng i potwierdzeniem drogg elektroniczng w obie strony ( potwierdzenie
nadania i potwierdzenie odbioru ) : $niadanie i Il $niadanie do godz. 14;00 dnia poprzedniego, z poprawka ilosci
do 6:00 w dniu realizacji obiad, podwieczorek , kolacja i Il kolacja do godz. 8:00 w dniu realizac;ji I1l.3.:
INFORMACJE DODATKOWE: 1. Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert cze$ciowych. 2. Wykonawca
moze zlozy¢ tylko jedng oferte. 3. Zamawiajacy nie dopuszcza realizacji zamoéwienia przez podwykonawcow.
Zastrzezenie udziatu podwykonawcéw w wykonywaniu zamowienia wynika z braku mozliwosci weryfikaciji przez

Zamawiajgcego posiadania przez podwykonawcow stosownych pozwolen. 4. Zamawiajacy nie przewiduje (art.



36 ust. 2 pkt 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9 Ustawy): 1) zawarcia uméw ramowych; 2) porozumiewania sie drogg
elektroniczng; 3) rozliczenia w walutach obcych; 4) aukciji elektronicznej; 5) zwrotu kosztéw udziatu w
postepowaniu; 6) udzielania zamowien uzupetniajgcych. 5. Zamawiajacy zgodnie z art. 144 ust. 1 Ustawy
przewiduje mozliwo$¢ wprowadzenia zmian do tresci zawartej umowy w stosunku do tresci oferty na
podstawie, ktérej dokonano wyboru Wykonawcy, jezeli koniecznos¢ wprowadzenia takich zmian wynika z
okolicznosci, ktérych nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy lub zmiany te sg korzystne dla
Zamawiajgcego w zakresie dotyczacym: 1) zmiany urzedowej stawki podatku VAT; Zmiany jak powyzej pkt. 1,
wymagajg zachowania formy pisemnej (aneks) oraz pisemnego wniosku jednej ze Stron o zmiane wraz z
uzasadnieniem..

W ogtoszeniu powinno byé: 1. Swiadczenie kompleksowych ustug cateringowych w systemie tacowym na
rzecz Szpitala Zespotu Opieki Zdrowotnej w Brodnicy. Zakres ustug obejmuje: 1) Przygotowanie positkow w
zaktadzie Wykonawcy z uwzglednieniem diet dla pacjentéw; 2) Dowdz przygotowanych positkéw do szpitala
srodkami transportu dopuszczonymi do przewozu zywnosci przez Inspektora Sanitarnego w $cisle okreslonych
godzinach; 3) Dystrybucja positkdéw loco - pacjent w szpitalu przez pracownikéw Wykonawcy przy uzyciu
specjalnych wozkdéw kotowych, w ktérych umieszczone sg tace z positkami; 4) Odbidr tac oraz naczyn i
sztuécow po spozyciu positkow przez pacjentdw oraz odbidr i unieszkodliwienie resztek zywnosciowych ze
szpitala. 2. Wykonawca zobowigzany jest wykonywaé ustuge codziennie, nieprzerwanie przez caty czas trwania
umowy co oznacza zapewnhienie catodziennego wyzywienia przez wszystkie dni tygodnia bez wzgledu na to czy
sg to dni wolne od pracy. 3. Szpital w Brodnicy posiada 8 oddziatéw do ktérych Wykonawca bedzie dostarczat
positki dla pacjentow, na wczesniej przygotowanych tacach, a odbierat bedzie puste tace wraz z oraz resztki
zywnos$ciowe do unieszkodliwienia: 1) Oddziat Anestezjologii i Intensywnej Terapii - z maksymalng ilodcig tézek -
5; 2) Oddziat Potozniczy- z maksymalng iloscig t6zek - 17; 3) Oddziat Wewnetrzny z Salg Intensywnego
Nadzoru Kardiologicznego - z maksymalng iloscig t6zek - 35; 4) Oddziat Dzieciecy- z maksymalng iloscig t6zek -
20; 5) Oddziat Chirurgii Ogolnej z - z maksymalng iloscig t6zek - 30; 6) Oddziat Urazowo - Ortopedyczny - z
maksymalng iloscig t6zek - 20; 7) Zaktad Pielegnacyjno - Opiekunczy (adres: ul. Wyspianskiego 6 87-300
Brodnica) - z maksymalng iloscig t6zek - 47; 8) Oddziat Ginekologiczny - z maksymalng iloscig tozek - 15; 4.
Przewidywana ilos¢ positkow sktadajacych sie na catodzienne wyzywienie dotyczace 12 miesiecy wynosi okoto:
1) Sniadania, Obiady, Kolacje - w iloéci 44 000 osobodni, 2) Il Sniadania, Podwieczorki - w ilosci 27 500 porcii,
3) Il Kolacje - w ilosci 3 500 porciji, Podana przez Zamawiajacego przewidywana ilos¢ positkow bedacych
przedmiotem niniejszego postepowania przetargowego jest wyliczone w sposéb szacunkowy i w trakcie
realizacji przedmiotowego zaméwienia moze ulec zmianie (zmniejszeniu lub zwiekszeniu) w zaleznosci od
biezacych rzeczywistych potrzeb Zamawiajgcego zwigzanych z iloscig hospitalizowanych pacjentow oraz
zawartymi umowami z Narodowym Funduszem Zdrowia. Oznaczenie wg. Wspoélnego Stownika Zamowien
Publicznych kod CPV: 55.32.00.00-9 ustuga podawania positkéw 55.32.10.00-6 ustuga przygotowywania
positkow 55.40.00.00- 4 ustuga podawania napojéw 55.52.00.00-1 ustuga dostarczania positkow Ustugi o
charakterze niepriorytetowym (zatacznik nr 2 w Rozporzadzeniu Prezesa Rady Ministréw z dnia 28 stycznia
2010 r. w sprawie wykazu ustug o charakterze priorytetowym i niepriorytetowym (Dz. U. 2010.12.68). 5.
Zywienie chorych obejmuje nastepujace diety i dodatki (ilosci poszczegdlnych positkéw z podziatem na diety
okreslono w formularzu cenowym): - petna; - fatwo strawna; - tatwo strawna bogatobiatkowa; - fatwo strawna
niskobiatkowa; - fatwo strawna z ograniczeniem tluszczu; - o kontrolowanej zawartosci kwaséw ttuszczowych; -
z ograniczeniem fatwo przyswajalnych weglowodandw; - niskoenergetyczna; - wysokoenergetyczna; - z

ograniczeniem substancji pobudzajacych wydzielanie soku zotadkowego; - bezmleczna / bezlaktozowa; - nisko



solna; - bogatoresztkowa; - tatwo strawna o zmiennej konsystenciji: - ptynna; - ptynna miksowana do zywienia
przez: sonde / PEG / gastr. - papkowa / mielona - diety specjalne: - bezglutenowa - wegetarianska - diety
chirurgiczne: - kleik + suchary - kisiel - zupa ryzowa - diety inne opracowane wg zalecen lekarza Dzieci od 1
roku zycia do 3 lat - ¥z porcji - 50% stawki zywieniowej. 6. Positki musza zapewnia¢ urozmaicenie pod
wzgledem ich skfadu oraz atrakcyjnos¢ sensoryczng z uwzglednieniem smaku, zapachu, kolorystyki,
niepowtarzalnos¢ potraw przez okres 10 dni. Muszg charakteryzowaé sie wysokg jakoscig, przygotowane i
transportowane w higienicznych warunkach. Positki muszg by¢ podawane na naczyniach ktadzonych na tacach,
tak aby nie wylewaly sie z nich dania ptynne i utrzymywaty odpowiednig temperature w miejscach dostarczenia
positkéw, wymagania co do temperatury positkéw: 1) zupa min. 75 °C, 2) drugie danie min. 65 °C, 3) napoje
gorace min. 80 °C, 4) napoje zimne 4 + 14 °C, 5) safatki i suréwki 4 + 8 °C. Wykonawca zobowigzany jest
dostarczy¢ na wiasny koszt termometr zanurzeniowy do pomiaru temperatury dostarczonych positkéw,
uwzgledniony w skalkulowanej cenie positkow, do dyspozycji osoby nadzorujacej realizacje przedmiotu
zaméwienia ze strony Zamawiajgcego.7.Wymagania dotyczace jakosci positkdw: 1) wykorzystanie produktéw
wysokiej jakosci o odpowiedniej wartosci odzywczej, 2) urozmaicenie positkéw zywnosciowych ze szczegdinym
uwzglednieniem sezonowosci dostepnych na rynku swiezych produktéw, szczegdlnie owocow i warzyw, 3)
przestrzeganie gramatury poszczegodlnych porcji zywnosciowych zalecanych przez dietetyka (kazda
dostarczona porcja musi by¢ taka sama pod wzgledem ilosci i grubosci plastrow, np. wedliny, sera oraz
wszelkiego rodzaju porcji miesnych) 8. Positki przystugujace pacjentom w zaleznosci od przybycia pacjenta na
oddziat: 1) przyjscie pacjenta do godz. 6;00 - $niadanie + obiad + kolacja; 2) przyjscie pacjenta do godz. 10;00
- obiad + kolacja; 3) przyjscie pacjenta w godz. 10;00 + 15;00 - kolacja; 4) w dniu wypisu pacjenta ze szpitala -
$niadanie + obiad. 9. Dostarczanie positkéw odbywa sie w godzinach: 1) Sniadanie, || Sniadanie od 7:00 do
8:00; 2) Obiad, Podwieczorek, od 12:30 do 13:00; 3) Kolacja, Il Kolacja od 17:30 do 18:00;0. Zamawiajgcy
zaleca Wykonawcy szczegotowo zapoznac sie z SIWZ, zatgcznikami oraz uzyskaé wszelkie informacije
konieczne do prawidtowego przygotowania oferty. W celu realizacji postanowieh niniejszego postepowania
przetargowego mozna oglada¢ pomieszczenia, w ktdrych przekazywane bedg dostarczane positki w
wyznaczonych godzinach. 11. Obowigzki Wykonawcy podczas wykonywania zamoéwienia: 1) Przygotowanie
positkéw dla pacjentdéw z uwzglednieniem diet specjalistycznych oraz z bezwzgledna realizacjg zarzadzen i
zalecen Gtéwnego Inspektora Sanitarnego i Instytutu Zywnos$ci i Zywienia w sprawie norm wyzywienia i
zywienia, jakie obowigzujg w zamknietych zaktadach zywienia zbiorowego oraz zgodnie z Ustawg z dnia 25
sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. Nr 171, poz. 1225); 2) Sporzadzanie jadtospisow
dekadowych dla wszystkich diet w Szpitalu wraz z gramaturg oraz obliczong wartoscig odzywczg (K.B.T.W)
wszystkich potraw przedstawione do akceptaciji osobie wyznaczonej przez Zamawiajgcego z 7-dniowym
wyprzedzeniem. Gramature oraz wartos¢ odzywcza (K.B.T.W) nalezy obliczy¢ na 1 osobe na 1 dzien dla danej
diety. Wymagane normy kcal: 2200-2400 kcal, biatka powyzej 12% zapotrzebowania, ttuszcze do 30%
zapotrzebowania, pozostate weglowodany. Jadtospis powinien by¢ zgodny z normami zywieniowymi dla chorych
dorostych i dzieci w szpitalach oraz zawiera¢ w catodziennych racjach pokarmowych ilosci produktow
zalecanych przez Instytut Zywienia i Zywnosci (podstawy naukowe Zzywienia w szpitalach Wyd. 1ZZ, Warszawa
2001 r.); 3) Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwosé zastosowania diety indywidualnej, zalecanej przez lekarza.
Koszt diety indywidualnej zostanie ustalony miedzy stronami po przedstawieniu kalkulacji przez Wykonawce w
momencie wprowadzenia diety; 4) Stosowane w Szpitalu diety mogg podlega¢ kombinacji pod wzgledem
konsystencji positkdw oraz modyfikowane pod wzgledem: tluszczu, biatka, btonnika i sktadnikéw mineralnych; 5)

Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ zmian w realizacji jadtospisu przez Wykonawce z tzw. przyczyn



obiektywnych, przy niezmienionej cenie.6) Positki catodobowe musza sie sktadaé z: - Sniadania: zupa mleczna,
pieczywo, masto, dodatek do pieczywa, kawa zbozowa z mlekiem lub inny napdj (herbata, kakao); - Sniadanie
Il: dotyczy diet cukrzycowych, ubogo energetycznych, bogato biatkowych, przez zgtebnik; - Obiad: dwudaniowy
z dodatkiem jarzyn i kompotu; - Podwieczorek: dotyczy diet cukrzycowych, ubogo energetycznych, bogato
biatkowych, przez zgtebnik; - Kolacja: (w przypadku kolacji suchej ) pieczywo z mastem i dodatkiem do
pieczywa, herbata; (w przypadku kolacji goracej ) pieczywo z mastem, herbata; - Kolacja Il: dotyczy cukrzycy -
6 positkow, ptynno - odzywczej, przez zgtebnik; - Suchary i herbata obowigzujg do kazdego positku
sktadajacego sie z diety kleikowej; - Wykonawca nie bedzie stosowat w jakiejkolwiek postaci: paréwek i
mortadeli, wyrobow pasztetowej i pasztetéw, gotowych produktéw oraz produktéw typu instant. 7) Positki
obejmuja: Sniadanie, obiad i kolacje, a w przypadku diet cukrzycowych i innych specjalnych wymagajacych
dodatkowych positkéw obejmuja: | $niadanie, Il $niadanie, obiad, podwieczorek, kolacje i Il kolacje; 8)
Przygotowanie positkdw z artykutdw zakupionych przez Wykonawce z uwzglednieniem zaleceh dietetycznych;
9) Zakup i transport produktéw spozywczych, bedacych podstawg positkéw powinien odbywac sie w sposéb
gwarantujacy $wiezos¢ i bezpieczenstwo sanitarno - higieniczne przygotowywanych dan; 10)Wykonawca
pobiera i przechowuje prébki dostarczonych positkéw, w specjalnie przeznaczonych do tego lodéwkach, przez
okres 72 godz. od uptywu dnia dostawy. Pobér i przechowywanie probek nastepuje zgodnie z wymogami
Rozporzadzenia Ministra Zdrowia, z dnia 17 kwietnia 2007r. w sprawie pobierania i przechowywania prébek
zywno$ci przez zakfady zywienia zbiorowego typu zamknietego (Dz. U. z 2007 r. Nr 80 poz. 545). Probki
kontrolne positkéw przechowywane sg u Wykonawcy; 11) Przygotowywanie positkéw na podstawie pisemnych
zamowien wykonanych przez osobe upowazniong przez Zamawiajgcego co do ilosci i jakosci uwzgledniajac
rotacje pacjentéw (nieplanowany wypis, przepustki oraz zgony i zmiany diet oraz modyfikacje w dniu realizacji
zaméwienia); 12) Przygotowywanie dla pacjentéow positkdbw o charakterze swigtecznym z uwzglednieniem
tradycyjnych potraw w okresie: Srody Popielcowej, Wielkiego Piatku, Wielkanocy, Wigili Swiat Bozego
Narodzenia oraz innych $wiat, z uwzglednieniem dodatkéw cukierniczych; 13) Prowadzenie ewidencji
wydawanych positkéw z podziatem na oddziaty potwierdzonej kazdorazowo imiennie przez upowaznione osoby
odbierajgce positki; 14) Przestrzeganie procedur higienicznych dotyczacych higieny rak, srodkéw transportu,
urzadzen i sprzetu oraz stosowania preparatéw myjacych i dezynfekujacych dopuszczalnych do stosowania w
kontakcie z zywnoscig; 15) Mycie i wyparzanie tac, w ktérych transportowane sa positki, napoje i resztki. Tace
nie podlegajg wstepnemu myciu w w pomieszczeniach Zamawiajgcego; 16) Utrzymanie ptynnosci wydawania
positkdw na wypadek nieprzewidzianych sytuacji - awarii, trudnosci personalnych, itp; 17) Przygotowanie
positkow odbywac sie bedzie w pomieszczeniach znajdujacych sie w dyspozyciji Wykonawcy i przy pomocy
urzadzen znajdujacych sie w jego dyspozyciji (Kuchnia Wykonawcy) oraz musi posiada¢ stosowne zezwolenie
wiadciwego miejscowo Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego. 18) Wykonawca zobowigzany jest
do prowadzenia petnej dokumentacji umozliwiajgcej kontrole przez Zamawiajagcego w zakresie: 1) ilosci
wydawanych positkéw oraz jadiospiséw dziennych wg poszczegdinych diet, 2) kalorycznos¢ positkow, 3)
zastosowanych gramatur zywnosciowych, 4) wartosci odzywczych, 19) UmoZliwienie czZtonkom komisji do
oceny jakosci ustugi, dokonywanie biezacej organoleptycznej oceny jakosci podawanych positkéw, kontroli wagi
positkéw (czy sg zgodne z jadlospisem dekadowym), a zespotowi ds. zakazen szpitalnych umozliwienie kontroli
pod wzgledem sanitarno-epidemiologicznym. Obowigzkiem Wykonawcy jest wskazanie miejsca przygotowania
positkéw (zastrzega sie prawo dla komisji przetargowej do wizytacji miejsc i pomieszczen wskazanych przez
Wykonawce). 20) Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za szkody wyrzadzone osobom trzecim w zwigzku z

realizacjg zamoéwienia. 21) Wykonawca zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie



zywnosci i zywienia (Dz.U. Nr 171, poz. 1225) musi spetnia¢c wymagania okreslone przepisami wdrozenia i
stosowania zasad systemu HACCP. 22) Wykonawca zobowigzany jest posiadaé¢ przez caty okres trwania
umowy opfacong polise ubezpieczeniowg o wartosci co najmniej 200.000,00 z, obejmujgca m.in. zatrucia
pokarmowe i poparzenia. 12. Obowigzki Zamawiajacego podczas wykonywania zaméwienia: 1) Zaptata
wynagrodzenia za wykonanie ustugi cateringowej zgodnie z opisem przedmiotu zamowienia. 2) Sktadanie
zamoéwien positkébw wykonywane bedzie w nastepujacy sposéb: Dzienng liczbe rodzajéw positkéw oraz
rodzajow diet Zamawiajacy bedzie okreslat do godz. 14:00 dnia poprzedzajacego dostawe z mozliwoscig
korekty (+/-) w dniu dostawy na koszt Wykonawcy przez wyznaczonego przedstawiciela szpitala z podaniem
imienia i nazwiska drogg telefoniczng i potwierdzeniem droga elektroniczng w obie strony (potwierdzenie
nadania i potwierdzenie odbioru): - $niadanie i Il $niadanie do godz. 14;00 dnia poprzedniego, z poprawka ilosci
do 6:00 w dniu realizacji; obiad, podwieczorek, kolacja i Il kolacja do godz. 8:00 w dniu realizacji..

Miejsce, w ktérym znajduje sie zmieniany tekst: 11.1.8).

W ogloszeniu jest: Tak.

W ogloszeniu powinno by¢: Nie.

Miejsce, w ktérym znajduje sie zmieniany tekst: 111.1).

W ogloszeniu jest: 1. Warunkiem udziatu w postepowaniu jest wniesienie wadium w kwocie 16.000,00 zt przed
uptywem terminu sktadania ofert.Wykonawca zobowiagzany jest wnie$¢ wadium na caty okres zwigzania oferta.
W przypadku nie wniesienia wadium, w tym réwniez na przedtuzony okres zwigzania oferta, lub nie wyrazenia
zgody na przediuzenie okresu zwigzania z ofertg Wykonawca zostanie wykluczony z postepowania o udzielenie
zamowienia.

W ogloszeniu powinno byé: 1. Warunkiem udziatu w postepowaniu jest wniesienie wadium w kwocie
10.000,00 zt przed uptywem terminu sktadania ofert.Wykonawca zobowigzany jest wnies¢ wadium na caty
okres zwigzania ofertg. W przypadku nie wniesienia wadium, w tym réwniez na przediuzony okres zwigzania
oferta, lub nie wyrazenia zgody na przedtuzenie okresu zwigzania z ofertg Wykonawca zostanie wykluczony z
postepowania o udzielenie zamowienia.

Miejsce, w ktérym znajduje sie zmieniany tekst: 111.3.1).

W ogloszeniu jest: Warunek zostanie spetniony, jezeli Wykonawca wykaze, ze posiada aktualng decyzje
wydang przez wiasciwego miejscowo Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego zatwierdzajaca
obiekt Wykonawcy w ktérym odbywa sie produkcja zywnosci oraz decyzje zatwierdzajgca srodek transportu.
Ponadto Wykonawca zaswiadczy o wprowadzeniu do swojego zaktadu systemu HCCP..

W ogloszeniu powinno by¢: Warunek zostanie spetiony, jezeli Wykonawca wykaze, ze posiada aktualng
decyzje wydang przez wiasciwego miejscowo Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
zatwierdzajgcg obiekt Wykonawcy do prowadzenia dziatalnosci zwigzanej z produkcjg zywnosci oraz decyzje
zatwierdzajacg srodek transportu do przewozenia zywnosci..

Miejsce, w ktérym znajduje sie zmieniany tekst: 111.3.2).

W ogloszeniu jest: Warunek zostanie spetniony, jezeli Wykonawca wykaze, ze w ciggu ostatnich trzech lat
przed dniem skfadania ofert, wykonat nalezycie co najmniej 1 ustuge przygotowania i dostawy positkow w
zakresie zywienia szpitalnego o wartosci co najmniej 400.000,00 zt brutto w skali roku..

W ogloszeniu powinno byé: Warunek zostanie spetniony, jezeli Wykonawca wykaze, ze w ciggu ostatnich
trzech lat przed dniem skifadania ofert, wykonat lub wykonuje nalezycie co najmniej 1 ustuge przygotowania i

dostarczania positkéw w systemie tacowym (catering) dla pacjentéw szpitala o wartosci co najmniej



400.000,00 z brutto..
Miejsce, w ktérym znajduje sie zmieniany tekst: 111.6).
W ogloszeniu jest: 1) Aktualng decyzje o zatwierdzeniu przez wtasciwego miejscowo (pod wzgledem
lokalizacji zaktadu przygotowujacego positki) Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
potwierdzajaca, ze obiekt spetnia wymagania konieczne do zapewnienia higieny w procesie produkcji i w
obrocie srodkami spozywczymi oraz do zapewnienia wiasdciwej, jakosci zdrowotnej tych artykutdw w zakresie
produkcji zywnosci, dozwolonych substancji dodatkowych lub innych skfadnikow zywnosci oraz materiatow i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig lub obrotem nimi. Decyzja Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego ma zawiera¢ zezwolenie na prowadzenie Zzywienia zbiorowego i realizacje ustugi w
systemie cateringowym. 2) Aktualng decyzje wiasciwego Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
wiasciwego ze wzgledu na siedzibe Wykonawcy zatwierdzajgca srodek transportu stuzacy do wykonywania
zaméwienia jako spetniajgcy odpowiednie wymagania sanitarne do celéw przewozu srodkéw spozywczych
(positkéw). 3) Dokument potwierdzajacy, ze Wykonawca wdrozyt system zapewnienia bezpieczenstwa
zdrowotnego zywnosci HACCP lub oswiadczenie Wykonawcy o wdrozeniu tego systemu. 4) Wypetniony i
podpisany formularz ofertowy - zatagcznik nr 1 do IDW..
W ogloszeniu powinno byé¢: 1) Aktualng decyzje o zatwierdzeniu przez wtasciwego miejscowo (pod
wzgledem lokalizacji zaktadu przygotowujgcego positki) Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
potwierdzajaca, ze obiekt spetnia wymagania konieczne do zapewnienia higieny w procesie produkcji i w
obrocie srodkami spozywczymi oraz do zapewnienia wiasciwej, jakosci zdrowotnej tych artykutdow w zakresie
produkcji zywnosci, dozwolonych substancji dodatkowych lub innych skfadnikow zywnosci oraz materiatow i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig lub obrotem nimi. Decyzja Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego ma zawiera¢ zezwolenie na prowadzenie zywienia zbiorowego i realizacje ustugi w
systemie cateringowym. 2) Aktualng decyzje wiasciwego Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
wiadciwego ze wzgledu na siedzibe Wykonawcy zatwierdzajgca srodek transportu stuzacy do wykonywania
zamowienia jako spetniajgcy odpowiednie wymagania sanitarne do celow przewozu srodkéw spozywczych
(positkdw). 3) Wypetiony i podpisany formularz ofertowy - zatgcznik nr 1 do IDW..
Miejsce, w ktérym znajduje sie zmieniany tekst: 1V.2.1).
W ogloszeniu jest: 1 - Cena - 80 2 - Stato$¢ cen od momentu podpisania umowy - 10 3 - Lokalizacja, blisko$¢
potozenia Wykonawcy od siedziby Zamawiajacego - 10.
W ogloszeniu powinno byé: 1 - Cena - 90 2 - Lokalizacja, blisko$¢ potozenia zaktadu kuchni Wykonawcy od
siedziby Zamawiajgcego - 10.

I.2) Tekst, ktory nalezy dodaé:
Miejsce, w ktérym nalezy dodacé tekst: 111.3.3).
Tekst, ktéry nalezy doda¢ w ogltoszeniu: Warunek zostanie spetniony, jezeli Wykonawca wykaze, ze
dysponuje dwoma (2) zakladami produkujgcymi zywnos¢ (kuchnie Wykonawcy) oraz osobg dietetyka lub
technologa zywnosci z udokumentowanymi kwalifikacjami dietetyka lub technologa zywnosci do statych
kontaktéw z Zamawiajgcym (w umowie nalezato bedzie wskaza¢ dane personalne przedstawiciela Wykonawcy
oraz zatgczy¢ do oferty kopie dokumentow kwalifikacji)..
Miejsce, w ktérym nalezy dodac¢ tekst: 111.4.1).
Tekst, ktéry nalezy doda¢ w ogloszeniu: wykazu narzedzi, wyposazenia zaktadu i urzadzen technicznych

dostepnych wykonawcy ustug w celu wykonania zaméwienia wraz z informacjg o podstawie do dysponowania



tymi zasobami.
Miejsce, w ktérym nalezy dodac¢ tekst: 11.1.6).

Tekst, ktéry nalezy dodaé w ogloszeniu: 55.32.00.00-9 ustuga podawania positkéw 55.40.00.00-4 ustuga

podawania napojéw.



